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Abstract 

Curriculum standard is the scientific basis for the implementation of curriculum teaching. In order 
to complete the teaching task of edible fungi cultivation technology, this paper takes the formula-
tion of curriculum standard as an example to narrate the content and requirements of the formu-
lation of curriculum standard and provide guarantee for the smooth implementation of curricu-
lum teaching. 

 
Keywords 

Higher Vocational Education, Cultivation of Edible Fungi, Curriculum Standard 

 
 

高职《食用菌栽培技术》课程标准的制定 

王  华 

伊犁职业技术学院，新疆 伊宁 
Email: nxy-wh@163.com 
 
收稿日期：2019年6月12日；录用日期：2019年6月26日；发布日期：2019年7月3日 

 
 

 

摘  要 

课程标准是课程教学实施的科学依据，为完成《食用菌栽培技术》课程教学任务，本文以该课程标准制

定为例，叙述了该课程标准制定的内容及要求，为课程教学的顺利实施提供保证。  
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1. 引言 

《食用菌栽培技术》课程是我院设施农业与装备专业和绿色食品生产与检验专业的核心课程之一，

是专业人才培养方案中列出的校企开发的基于工作过程的一门课程。本课程标准的制定是根据专业人才

培养方案要求定制。 
该课程是在学习了《农业微生物》《设施园艺》《土壤肥料》等相关课程的基础上设置的，通过学

习理论和实训，使学生能熟练掌握食用菌栽培的必需的理论知识和技能，具备在食用菌生产过程中发现

问题、分析问题、解决问题、指导生产、管理生产的综合能力，适应食用菌栽培和管理的各工作岗位，

为食用菌生产企业、新农村建设等领域培养具有职业知识、职业能力的高技能型人才。 

2. 课程设计理念 

依照设施农业与装备专业和绿色食品生产与检验专业职业岗位的任职要求和具体工作过程，培养学

生食用菌栽培及管理的职业能力。依据食用菌菌种培育工和食用菌生产工岗位标准选择教学内容，结合

生产实际安排教学进程，依据工作内容选择评价方法，体现课程的“职业性、实践性、生产需要”的课

程理念。 

3. 课程设计思路 

以职业岗位需求为导向，以突出职业能力为培养目标，按工学结合的要求，校企合作、工学交替、

课堂与实习地点一体化等教学模式进行课程教学方案设计，以培养和训练学生的专业能力、方法能力和

社会能力。 

3.1. 校企共同开发课程 

在课程建设过程中与地方现代设施农业相关行业、企业合作，开展课程教学内容、教材、师资队伍

及实训基地等共建工作。 

3.2. 校企共同确定教学内容 

课程团队根据食用菌栽培职业岗位的要求构建课程内容框架，并通过对典型工作任务、职业能力分

析设计学习情境。最后由行业、企业专业技术专家及教育专家、专任教师共同确定符合行业、企业对高

素质人才要求的课程教学内容。 

3.3. 行校、企校合作共建实训基地 

本着“互助、共赢”原则，学校与行业、企业共建校外生产性实训基地。基地能满足学生参观，实

训和实习，可提供真实的工作岗位，让学生参与到整个生产流程中，切实提升学生的专业技能水平。 
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3.4. 根据工作任务设计学习情境和学习任务 

根据食用菌栽培相应岗位的典型工作任务、工作过程、学习情境和学习任务。始终遵循学生职业成

长规律，按照工作任务由“单一到综合”、“由简单到复杂”的顺序设计安排教学内容。 

3.5. 采用“场室一体化”、“工学结合”等模式开展课程教学 

通过“场室一体化”、“工学结合”等教学模式进行单项训练和岗位实训，从而将食用菌栽培的各

个步骤有机结合起来，培养学生的职业综合能力。 

3.6. 强调“岗位要求和学生需求并重”设计课程 

课程设计中不仅充分考虑完成岗位(群)需要的职业能力，还充分考虑学生的身心发展特点，将学生的

可持续发展能力培养需求贯穿于职业能力培养之中。 

3.7. 强调“职业技能和职业道德有机统一”设计课程 

利用顶岗实习、毕业实习到相关行业进行岗位实训，培养职业能力。通过岗位实训，学生不但可练

就熟练的专业技能，在行业、企业文化的熏陶下，还能培养学生的学习能力、协作能力和社会交往能力，

学习行业、企业先进的技术和经验，学会与人共处，培养团队协作精神，培养良好的职业道德和社会责

任感，爱岗敬业。 

4. 课程目标 

《食用菌栽培技术》课程是为培养现代农业专业人才服务的，根据食用菌栽培技术学习领域和职业

岗位(群)的任职要求，按照“职业岗位(菌种培育工、食用菌生产工)”的职业资格标准，突出职业能力的

培养。 

4.1. 知识目标 

掌握常见食用菌的种类及生产环境；熟知各种菌种生产设备的用途及常用培养基配方；消毒和灭菌

原理；鉴定菌种质量及保藏知识；掌握本地区常见食用菌病虫害；掌握食用菌采后的生理变化及食用菌

进行干制和盐渍加工知识。 

4.2. 能力目标 

能熟练操作食用菌生产设备、制作培养基、菌种保藏；能进行平菇和香菇等食用菌的栽培技术；能

正确识别本地区一些常见食用菌栽培中的病、虫害，并提出综合防治措施；会进行平菇、香菇等食用菌

的保鲜、干制和盐渍加工。 

4.3. 素质目标 

培养吃苦耐劳、敢于面对失败、爱岗敬业的职业精神组织；培养团队合作能力、沟通、语言表达能

力；培养一丝不苟的工作作风；培养环境意识、社会责任感、参与意识、自信心。 

5. 课程内容与教学要求 

5.1. 课程内容 

由行业、企业和学校三方从食用菌栽培职业岗位所需入手，根据典型工作任务确定教学内容，以典

型工作任务为目标，以职业能力为主线，以真实工作环境为依托，以完整的工作过程为行动导向确定课
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程内容[1] [2]。主要研究食用菌的形态构造、生长发育规律、栽培技术、加工技术以及病虫害防治，见图

1。 
 

 
Figure 1. Learning scenario 
图 1. 学习情景 

5.2. 教学要求 

为保证教学过程的顺利实施，对授课教师素质、教学环境、教学文件、教材等做出相应的要求。例

如表 1： 
 
Table 1. Scenario 2 seed production and preservation of edible fungi 
表 1. 情景 2 食用菌制种与保藏 

学习情境名称 情景2：食用菌制种与保藏 
子情景2：消毒与灭菌和母种培养基配制及母种接种与培养 学时数 2 

学习目标 
1) 针对不同的对象能选择出最佳的消毒或灭菌方法。 
2) 能熟练配制母种培养基并进行母种的接种与培养。 
3) 培养一丝不苟的工作作风。 

学习内容 教学方法和建议 

1) 物理消毒灭菌 
2) 化学消毒与灭菌 
3) 母种培养基的配制 
4) 母种的接种与培养 

1) 建议采用现场教学、多媒体教学等教学方法。 
2) 建议学生通过实训来掌握消毒与灭菌、母种培养基制作等技能。 

工具与媒体 学生已有基础 教师所需要的执教能力 

电脑、投影仪、教材、课件、 
课程标准、授课计划、 
教案、讲稿、日志等。 

已学习过消毒与灭菌的基本原理， 
能正确使用衡量器具，会无菌操作。 

具有教学组织能力，具备扎实的食用菌理论 
基础和实践能力；懂电脑操作、会制作课件； 
动手能力强，能熟练消毒与灭菌， 
会配制培养基、接种、培养等技能。 
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6. 教学评价 

为真实客观评价学生的学习态度、知识的掌握程度以及实践操作能力，建议采用多元化评价方法[3]，
既重视学习过程，又能突出阶段评价，注重学生的动手能力，理论和实践一体化，激发学生学习热情，

建议采用以下评价标准。 
考核标准：课程学习的态度(10%)，主要根据学生上课出勤率评价；作业(20%)，按照上交作业次数

和作业正确率给予相应的评分；实验、实训(40%)，针对课程实训和教学实习具体操作过程，操作结果给

予不同的分数；期末考试成绩(30%)，通过卷面评分获得。见表 2。 
 
Table 2. Course assessment criteria 
表 2. 课程考核标准 

考核 
方式 

过程考核(项目考核) 70% 期末考核30% 
(卷面考核) 上课考勤 平时作业 实操考核 

10 分 20 分 40 分 30 分 

考核 
实施 

由任课教师根据学生 
上课表现进行考核 

主讲教师根据学生 
完成作业情况考核 

由主讲教师、实训指导教师 
对学生进行项目操作考核 教务处组织实施 

考核 
标准 

根据学生上课出勤率决定。 
满勤为 10 分，缺勤按照缺勤 
次数占课程全程教学次数的 
百分数扣除相应的分数。 

根据学生平时作业完成情况 
给分，按照上交作业次数和 
作业正确率给予对应的分数。 

结合《食用菌栽培》课程实训 
和教学实习进行操作，针对 

具体操作结果给予不同的分数。 

根据卷面评分标准 
给予相应的分数。 

 
课程标准是课程教学、评价和考核的依据，是加强课程建设和实现专业人才培养目标的保障。专业

课程标准能体现专业教学对学生知识与技能、过程与方法、态度与情感等的基本要求，同时明确课程性

质、目标、设计思路、内容选择、教学要求、课程资源等要求，通过课程标准的制定和实施，能及时发

现在教学过程中存在的问题，并对以后课程标准的修订提出科学的意见及建议。  
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